
FESTIVAL DEL VERDE E DEL PAESAGGIO 
10. 11. 12. MAGGIO

AUDITORIUM PARCO DELLA MUSICA    

#ilpratodelfestival
TUTTI GLI APPUNTAMENTI  

DA GODERSI CON LENTEZZA  



il prato del festival  E' IL LUOGO CHE INCORAGGIA A PRENDERSI
DEL TEMPO. a STACCARE LA SPINA E GODERSI IL FESTIVAL CON
CALMA. SI TROVA SUL GRANDE PRATO DEL GIARDINO PENSILE E SI
ARTICOLA IN DIVERSI SPAZI DEDICATI A TANTE ATTIVITA'.



L'ARTE DELLA MISCELAZIONE DEI SEMPLICI
COSA SONO E COME SI PREPARANO LE TISANE
a cura di Angelo Muzio - Federazione Erboristi Italiani

ore 12.30 

TERRAZZI, CORTILI E PICCOLI GIARDINI ALL'OMBRA
QUALI PIANTE SCEGLIERE 
a cura di Blu Mambor

ore 15.30 

L'ERBA SCACCIADIAVOLI 
MITI E PROPRIETA' DEL L'IPERICO
a cura di Massimo Alessandri 
Federazione Italiana Erboristi

ore 16.15

IL RINVASO DELLE PIANTE
a cura di Federico Barbariol

ore 17.00

TERRAZZI AL SOLE
LE PIANTE CHE RESISTONO AL SOLE E AL VENTO
a cura di Blu Mambor

ore 18.30V
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OLII ESSENZIALI: NOTE PROFUMATE PER IL
BENESSERE DEL CORPO E DELLA MENTE
a cura di Filomena Grasso, Angelo Di Muzio 
Federazione Erboristi Italiani

ore 11.00 

GRANDI GIARDINIERI D'ITALIA
di Nicoletta Campanella 
edizione Nicla

ore 11.45  presentazione libro 

DECORAZIONE DI BALCONI
LABORATORIO PER PICCOLI SPAZI FELICI
a cura di Blu Mambor

ore 12.30 

INNAFFIARE
CONSIGLI E ACCORGIMENTI IN VISTA DELL'ESTATE
a cura di Federico Barbariol

ore 14.45
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ECOsostenibile, ECOlogico, ECOsistema.
Ma cosa significa ECO?
a cura di Anna Manera
Federazione Erboristi Italiani

ore 16.15 

UNA GHIRLANDA CAMPESTRE
laboratorio di flower design
a cura di Dylan Tripp

ore 17.00

MITI E MAGIE DELLE PIANTE
di Maria Immacolata Macioti 
edizione Deriveapprodi

ore 17.45 presentazione libro 

LA POTATURA
a cura di Federico Barbariol

ore 18.30
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GIARDINI VERTICALI 
a cura di Luca Catalano

ore 15.30 PRATO |
 SCUOLA 
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DECORAZIONI DI BALCONI
LABORATORIO PER PICCOLI SPAZI FELICI
a cura di Blu Mambor

ore 12.30

LA POTATURA
a cura di Federico Barbariol
 

ore 15.30
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LABORATORIO FITOCOSMETICO
CREA IL TUO COSMETICO NATURALE CON LE ERBE
OFFICINALI
a cura di Ambra Centra
Federazione Erboristi Italiani

ore 11.00

STORIA DEL GIARDINO
a cura di Bruna Pollio e Bruno Filippo Lapadula

ore 11.45
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APERI-TISANA
COS'E' E COME SI PREPARA UNA TISANA 
MISCELE DI ERBE E LORO EFFETTI BENEFICI
DEGUSTAZIONE
a cura di Milena Maddalena Affinito
Federazione Italiana Erboristi

ore 17.00

ETICA E POLITICA DELLE PIANTE
di G. Pellegrino e M. Di Paola
edizione Deriveapprodi

ore 17.45 presentazione libro 
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TERRAZZI AL SOLE
LE PIANTE CHE RESISTONO AL SOLE E AL VENTO
a cura di Blu Mambor

ore 16.15
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ore 12.30. DOTT. WEB E I RIMEDI NATURALI: perché è
meglio off line che on line!  a cura di Maurizio Andriollo
 
ore 18.30. ERBE OFFICINALI. Conoscile & riconoscile

SABATO 12 MAGGIO 
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ERBE OFFICINALI. Conoscile & riconoscile

VENERDI' 10 MAGGIO ore 18.30

ERBE OFFICINALI. Conoscile & riconoscile

DOMENICA 12 MAGGIO ore 18.30

a cura di FEI - Federazione Erboristi Italiana

INCONTRI DI ERBORISTERIA PRATO |
spazio  FEI 
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ore 11.00. Prodotti cosmetici e salvaguardia
dell’ambiente: leggi e normative per la sicurezza
ambientale
 
ore 12.30. Prodotti cosmetici e sperimentazione animale:
facciamo chiarezza F. Bernacchi
 
16.30. I prodotti cosmetici sono sicuri ed efficaci; focus
sui prodotti solari F. Bernacchi

VENERDI' - SABATO - DOMENICA

a cura di FEI - Federazione Erboristi Italiana

INCONTRI DI COSMETICA PRATO |
spazio  FEI 
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a cura di GABARE' 

LABORATORI DI ERBE SPONTANEE
PRATO |
spazio 
GABARE' 

PROFUMI INTORNO AL MURO
Realizza il tuo profuma biancheria

VENERDI' 10 MAGGIO ore 15.00

ore 11.00. LA RIPETIZIONE DIFFERENTE 
Realizzazione di stampe utilizzando elementi vegetali
come matrici
16.30 VERDE TRA LE PIETRE
Allestimento di un quaderno di campo personalizzato
 

SABATO 11 MAGGIO

VERDE TRA LE PIETRE
Allestimento di un quaderno di campo personalizzato
 

SABATO 11 MAGGIO ore 16.30
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BAR SPORT 

PRATO |
BAR SPORT

 luogo #nofiltergentlemen dedicato a papà e
mariti “stanchi di aspettare” e in cerca di un
po' di calma e tranquillità.  
E contro il “logorio della vita moderna”, qui
potrete giocare a carte, fare una partita a ping
pong, biliardino o scacchi
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#FVPfoodexperience
PRATO | 
foodexperience

Gli APPUNTAMENTI CULINARI E
CULTURALI di BLOOMING, giovane realtà
romana che trova nella convivialità, nella
sostenibilità e nel cibo sano e preparato con
amore sostenibilità, la sua missione.  In
questo spazio si alterneranno: pranzo,
aperitivo, merenda per bambini, lezioni di
yoga, performance di musica live,
presentazione di una linea beachwear e
laboratorio di coroncine di fiori
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#FVPfoodexperience PRATO | 
foodexperience

Lo STREET FOOD della SACCOCCIA
ROMANA, una rilettura contemporanea e
golosa della tradizionale pinsa, la focaccia o
schiacciata di grani poveri che le popolazioni
contadine nell’antica Roma riempivano con
sale ed erbe aromatiche.

Le DEGUSTAZIONI del BIRRIFICIO SAN
BIAGIO, microbirrificio artigianale che nasce
all’interno di un antico monastero nel cuore
dell’Umbria e produce la prima birra italiana
artigianale di ispirazione monastica, secondo
la tecnica della rifermentazione.


